
Lundi 22 juin Mardi 23 juin Jeudi 25 juin Vendredi 26 juin

Salade italienne
Lentilles au curry
Céréales au beurre
Fruit de saison

Jambon grill
Gratin provençal (pomme de terre, 

courgettes, tomate)

Fromage frais
Fruit de saison

Salade verte au fromage
Sauté de bœuf aux olives
Boulgour
Crème dessert

Lundi 15 juin Mardi 16 juin Jeudi 18 juin Vendredi 19 juin

Salade verte
Torsades
Bolognaise de bœuf
Emmental râpé
Fruit de saison

Haricots rouge façon chili
Pomme de terre persillées
Salade verte
Chocolat liégeois
Biscuit aux flocons d’avoine

Dips de légumes et sa sauce
Couscous (poulet, merguez)

Légumes / semoule
Glace 

Carottes râpées
Filet de poisson frais
Courgettes persillées
Riz au lait

Produit bio Produit local : PL Produit frais : PF Haute valeur environnementale : HVE
Crèmerie Coulon : * Fait maison :            Appellation d’origine contrôlée : AOP  origine française : OF

Des changements indépendants de notre volonté peuvent intervenir
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